BH T Berliner Hochschule
L fir Technik

fepmaHuna pepepatMBTUK pecnybankacbiHa 6onroH
UL CATIAP
60l0HYa maanbimar

KI'MUHUH Qupekmopy Ycyrikoxcoesa AHura




Nw canap 60otoHYa Mmaaaeimam

bepnuH mexHUKaAbIK UHCMUmymyHyH
HAMAamMbl MeHEeH KOOPOUHAYUbIK

Honyayulyy yroumypyy

16.01.23 maH 21.01.23 yeliuH

AAALHbIH, pa3myc narcmyH scebuHeH (x#con
Kupe, XamakaHa, mamakmaxyy)

1.K'TUHUH upekmopy Ycynkoxcoesa A.A.
2.TTIIN kagpedapcwiHbIH bawybicsl
MycynemaHosa M. M.

3.MIU Kag doyeHmu Kydalibepdues O.




e liner Hochech:
/BI—I perliner Hochsehule Ww canap 6oroH4Ya maansimam

16.01.23

10.00-13.00 3n apanbik benymayH *Ketekuncu Onneua Kan meHeH mw anbin 6apyy
13.30-16.00 31 apanbik benymayH KbiamaTtkepu AuaHa Lpaiep meHeH nw anbin 6apyy

17.01.23

1U.00-13.00 Tamak aL TexHoorua GakynbTETUHUH AeKaHbl [lnaHa Mpaybaym meHeH vl anbin 6apyy
13.30-16.00 BuomeauumHa 6arbiTbiHbIH Npod.UHre bekkepc, M.byxrancrep meHeH 1w anbin 6apyy
17.00-20.00 WapuTe KNMHUKACbIHAA AOKTOPaHT Bayecnas /Il06AMH MEHEH »KONYTyLlyy, KbI3MATTaLUTbIK
60l0HYa cynneLlyy

18.01.23

10.00-13.00 MaluuHe Kypyy 6arbiTbiHbiH Npod.P.depctep, N.XopHUr K.6. MeHeH v anbin 6apyy
13.30-17.00 dHepreTrKa haKkynbTETUHUH AeKaHbl P.Knpx6eprep, L XambpexT meHeH 1L anbin bapyy

BHT pa 6onroH ui
canapAbliH N1aHbl 19.01.23

10.00-16.00 Nanmmini maanbiMaTTbIK UL Yapaaa KaTbilwyy

16.00-17.30 Tamak aw TexHo/soruAcbiHAa, bBuomegmunHaga ww anbin 6apyy

18.00-20.00 HKaHbl oKyy blAablH 6aluTanbllwbiHA 6AMAAHbIWTYY ULW Yapada KaTbiwyy. Npe3naeHT
B.YAbMaHH MeHeH Xonyrywyy

20.01.23

10.00-13.00 Nanumumini MaanbiMaTTbIK UL Yapaaa KaTblllyy
16.00-17.30 Tamak aw TexHonorusacbiHAa, buomeauunHaga ww ansin 6apyy

21.01.23

11.30-13.00 dnumnaukTe ©.TekebaeB MEHEH XonyryLuyy
13.30-15.30 Janzer KomnaHUACbIHbIH *eTekuncu Ceprent CepebpaHCKMN MEHEH MW anbin bapyy




HoNyrywyyHyH XblMbIHTbIKTApPbl

1.CemecmpOuk oKyy2a mapmma Kesne
mypeaH KI'TUHUH 4 cmydeHmUuHUH
0OKyMmeHmmepu aA26IHA YeliuH
daapdansin bymmy

2.Ywyn #olnda #ypay3yne mypeaH uw
yapaanap masaxkyyaa ansiHObl

3.3pa3smyc natoc npo2pammacbiHa
3aa8Ka 0aapdoozo bazbim anyy,
AAAL,Spasmyc naroc donboopnopy
60HOHYA AKbIPKbLI 3KU H#(bl10a
Hypay3yn2eH omyemyH manweipyy. Aw
Kaza3oapbiH bymypyy

Nw canap 6oroHYa maaaeimam




Nw canap 6oroHYa maaaeimam

HOoNyrywyyHyH XKblMbIHTbIKTapPbl

1.Tamak aw, buomeouuyuHa
6azeimmapel 600HYA 3PA3MYyC MAKOCKA

KUUUHKU 3KU M(bl12a 3a48Ka 0aAp0ansin
6bymmy

2.Ywyn #olaoa #ypay3yne mypeaH uw
Yyapaaap masaxkyyaa ansiHobl

3.PhD npoz2pammacsiH, MpaKmMuKaHsl
eHYKmypyy 60oroH4Ya cylnewyynep

Hypey3ynoy

?
j/ BT N




BHAT & shncsehe Nw canap 6oroHYa maansimam

HONYryLwyyHYH *KbIMbIHTbIKTapbI

1.9nekmpomexHuka, MawuHe Kypyy
b6azbimmapsbl 60t0HYA SPaA3MyC rAOCKA

KUUUHKU 3KU }(bla2a 3048Ka 0aAp0ansin
bymmy

2.Ywyn #coinoa xcypaysyne mypeaH uwi
Yyapaaap masaxkyyaa ansiHObl

3.[TlpakmuKaHbl 6HYKmMypyy 6ooH4Ya
cylnewyynep »#ypay3ynoy




"Ex cT

Berliner Hochschule

fur T

echnik

HONYryLwyyHYH *bINbIHTbIKTapPbI

1.Mlpe3uduym meHeH ywyn #blaoa
amkapelna mypaaH rnaaHoap 6ooH4Ya
cylinowyy xcypay3ynoy

2.Vnumuli maansimammelK uw Yapaaa

kamoiwyy meHeH KT TUHUH
cmydeHmMmepuHe npakmukKa
OpPYyHOAPbIH KAMCbI3 Kblayy, Uunumuli
uwmepou an0blea #biAobipyy 6oroHYa
MaanbiMmam asneiHObI

Nw canap 6oroHYa maaaeimam




Nw canap b6oroH4Ya maansimam

10.00-13.00 Uanmmnit maanbiMaTTbIK ML Yapaaa KaTbllyy

16.00-17.30 TamaK alw TexHONOrMAcbiHAa, bBuomeanumHaga ww anbin 6apyy

Teilnahmegebihr

Die Teilnahmegebihr betragt 250,00 € Fir Mitglieder
der Gesellschaft, Mitarbeiter der TU Berln, der Berliner
Hochschule fir Technik Berlin, des Max Rubner-
Ingtituts, des Instituts fir Getreideverarbeitung sowie
fir Studierende der TU Berlin, der Berliner Hochschule
fir Technik Berlin und der Staatlichen Fachschule

fir Lebensmitteltechnik in Berlin wird keine Gebiihr
erhoben. Stornobedingungen: Stornierungen sind bis
2um 13,01.2023 maglich. Die Teilnahmegebihr wird
abiglich 50,00 € uriickiberwiesen. Nach diesem
Termin st eine Stornierung nicht mehr moglich.

Anmeldeformalitten

Anmeldungen werden bis zum 08.01.2023 erbeten
ausschiieBlich per E-Mail an:info@getreideforschung.de

Leistungen

- Teilnahme an der Informationstagung
nach Corona-VO und dem vorgegebenen
Hygienerahmenkonzept der Berliner Hochschule i
Technik bzw, dem Land Berln. Zu beachten sind das
Infektionsschutzgesetz und die giltige SARSCoV-2
InfektionsschutzmaBnahmenverordnung der
mmm des Regierenden Birgermeisters von
in.

- Tagungsuntelagen

~ Pausengetranke (bei Prasenzveranstaitung)

- EmpfangimRahmenderTagung(beiPrisenzveranstaltung)
Der Veranstaler behilsich vor,bei Vorgaben durch e

SARSCol2 fektionschutmafnahmenverordnung diese

Tagung auch virtuel durchaufibren, in diesem Fll missen
die Pausengetranke baw. der Empfang leider entfallen. Wir
bitten um Ihr Verstandns.

=)

Bitte herweisen Se e Telnahmegebibr unter dem
Stichwort , Januartagung 2023" auf das Konto: '. '
Berlin-Brandenburgische Geselschaft fir - JiI T8
eV ('
IBAN: DES2 1008 0000 0936 511400 |
BCDRESDEFFIID W

il

52, Wissenschaftliche Informationstagung Donnerstag, 19.01.2023 )
inZusammenarbet it der Technischen Universitt Bein, /; Berin Bandenburgische Geselchaf 1000 Uhr  BegriBung
der Berliner Hochschule fr Technik Berlin, dem Max Rubner- fir GETIEI@fOISdlUng el ckhard Flter Vorsitzender der
sttt Detmold,nd dm sttt irGetideerarbetng Berlin-Brandenburgischen Gesellschat
Notheta fir Getreideforschung eV,
Technische Universitat Berlin
Veranstalter Grubwort
% : Werner Ullmann, Prasident der
/{ RN 52, Wissenschaftliche et i e
n- s I
# 7 . Jnformatlonsmgung Backwarenversor%:ng In Krisenzeiten eine
et 13 zentrale Aufgabe fiir die Emahrungssicherung
13353 Bern r Einfihrung und Diskussionsleitung:
mng T Backwarenvrsorqu; Eckhard Flote, Technische Universtt Berln
In Krisenzeiten eine zentrale 10:15Uhr Versorgungssicherheit mit Getreide in
Aufgabe fii e Emihrungs- unsicheren Zeiten
Veranstaltungsort sicherung Martin Unterschitz, BayWa AG, Herrieden
. " . s
Ingeborg Melsing:Sal (s Grash 11:00Uhr  Zur Problematik der Versorgungssicherheit
Berlner Ib;:;i m,%m:,? :;’t :;il(tguez:ndm Roh- und Grundstoffen
Loxemburge Strae 10 r 1 Backzutaten
13353 Berlin Innovationen n der Mathias Warwel, Ireks GmbH, Kulmbach
g Backwarenherstellung 11450 Kaffeepause
AT gl : \ 215U Vokuumlimatisertes Bacenvo Bt
' Ein Meilenstein fir die Frische und
9 { , Wirtschatichkit
{ \><« / ) 4 £ 19.und 20, Januar 2023 Adolf Cemak,balexpets G, Alstiten
\/\* ;i et
BernerHochscule firTechi Bern 1300 Uhr  Neubewertung der Emahvungssicherung
W B e Wt it Backwaren be knapp werdenden
N W”""““ . 3 Ressourcen: Missen wirBallast i der
ol & i Emahrung abwerfen?
of / 8§ Andreas Peiffer, Charit,Universittsmedizn
\/ \M \,M,m W Bern Kl irEndokrinlageStoffwechsel
\/ ' 1 ; und Ernahrungsmedizin,Berlin
# i | s345Uhe Verebung der Fordeprie
e A ~ Verhand Deutscher GroBbackereien e .
e E - Backer-Innung Beriin

14:15 Uhr
15:00 Uhr

Mittagspause

Implementierung der Vollkornidee in

das Emahrungsbewusstsein breiter
Bevolkerungsschichten

Jan Willem van der Kamp, ICC - International
Association for Cereal Science and
Technology (Intemationale Gesellschatt fi

Getreidewissenschaft und -technologie), Wien,

Ostereich

Podiumsdiskussion: Lebensmittelwert-

schataung statt Lebensmittelverschwen-

dung: Brauchen wir einen Wertewandel?

Diskussionsleitung:

Norbert Lotz, Harry GmbH, Schenefeld

Diskussionsteilnehmer:

= Karin Bergmann, Or. Bergmann Food
Relations, Furstenfeldbruck

= Raphael Fellmer SIRPLUS GmbH, Berlin

= Andreas Pfeiffer, Charité, Berlin

= Mathias Warwel, Ireks GmbH, Kulmbach

- Michael Wippler, Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks, Berlin

anschlieBend Empfang im Foyer des Hauses Grashof
19:00Uhr  Ende

15:45 Uhr

Freitag, 20.01.2023

|

Innovationen in der Backwarenherstellung
Diskussionsleitung:
Meinolf G. Lindhauer, Detmold

09:00 Uhe

Wasserstoff als Heizgas fiir Backafen:
Eine kritische Bestandsaufnahme
Florian Stukenborg, Magnus Rienacker, TTZ
Bremerhaven

09:45 Uhr

10:30 Uhr

10:50 Uhr
11:20 Uhr

1205 Uhr

12:50 Uhr

13:10 Uhe

13:20 Uhr

Energieeffizientes Backen in
Durchlaufbackdfen unter dem
Blickwinkel der Produktqualitat
Ridiger Jank, Kuchenmeister GmbH, Soest

Preisverleihung
- Backemeister Alfred Kifn Stiftung
Kaffeepause

Entwicklung FODMAP-armer
Backwaren: Ein systematischer Ansatz
Lii Ispiryan, (ehem. University College
Cork, School of Food and Nutritional
Sciences, Cork,Ireland), Axel Semrau
GmbH und Co. KG, Sprockhovel

Bedeutung mikrobieller polymerer
Kohlenhydrate fir die Lebensmittel-
industrie

Carsten Nachtigall, Technische Universitat
Dresden, Fakultat Maschinenwesen,
[nstitut fiir Naturstofftechnik, Dresden

Preisverleihung

~ Bemhard-van-Lengerich-
Forschungspreis

Schlusswort

(laudia Pickardt, Vorsitzende des

Arbeitsausschusses der Berln-

Brandenburgischen Gesellschaft

fir Getreideforschung e.V, Berlner

Hochschule i Technik Berlin

Ende



Nw canap 6oroHYa maaaeimam

Berliner Hochschule
flir Technik

-

HONYryLwyyHYH *bIMbIHTbIKTapbI

1.KMTUHUH aHOaH apbl 6HYKMYypyy
nAaHOapPb6IH MAsnKyysn00

2. JAA/]l meHeH 607120H Hcony2ywyyHyH
HbIUBIHMbBIKMAPbIH MASKYY100

3.Too kKeH uHcmumymy meHeH 60s120H
QHOGH APKbl Kbi3MammauwyyHy
masKyynoo

4.KITUHUH cmyOdeHmMmepuHe npakmukxa
OpyHOApbl MEHEH KAMCbI3 Kbinyy. Mapm
alisiHOaeb! uw canaposl Janzer
KOMMAHUACbI MEHEH MAsKYYA00




KOHYJI BYPIAHBIHBI3/TAPI'A BIPAA3BI9bI/IBIK!



